
 
  



 
VORSPEISEN / ANTIPASTI / STARTER 
 
 

Grüner Salat 12.50 
Insalata verde  
Green salad 
 

Gemischter Salat 14.50 
Insalata mista 
Mixed salad 
 

“Nüssli P21”  

Nüsslisalat mit Birne, Ziegenkäseschaum & Himbeer-Barolo-Reduktion 22.50 
Insalata di valeriana con pera, spuma di caprino e riduzione di lamponi e Barolo  
Lamb's lettuce salad with pear, goat cheese foam and raspberry-Barolo reduction 
 

“Caprese 2.0“ 
Burrata mit tricolore Cherrytomaten  19.50 
Burrata con pomodorini tricolore 
Burrata with tricolour cherry tomatoes 
 

Handgeschnittenes Rindstatar mit Oliven Crumble, Kapernpulver,  
Burratecreme & hausgemachter Focaccia 35.50 
Tartare di manzo tagliata a mano con crumble di olive, polvere di capperi, small 29.50   
crema di burrata & focaccia fatta in casa   
Hand-cut beef tartare with crumbled olives, caper powder,  
burrata cream & homemade focaccia 
 

Kaltes, dünngeschnittenes Roastbeef mit Nussbutter,   27.50 
«Maldon Salz» & Béarnaise-Schaum    
Roast beef freddo tagliato sottile con burro alle noci, sale maldon e spuma di salsa bernese   
Cold, thinly sliced roast beef with nut butter, roasted salt, and béarnaise foam   
 
 

Vegetarisch / vegetariano / vegetarian  
 

Vegan / vegano / vegan 
 

 Luma Delikatessen / Luma prelibatezze / Luma delicacies 
 

  

 



 
 
SUPPEN / ZUPPE / SOUPS 
 
 

Topinambur-Kartoffelsuppe 15.50 
Zuppa di topinambur e patate  
Topinambur and potato soup 
 
 

Zwiebelsuppe mit Brot & Käse gratiniert 16.50 
Zuppa di cipolle gratinata con pane e formaggio  
Onion soup gratinéed with bread and cheese 
 
 

Bündner Gerstensuppe * 15.50 
Zuppa d’orzo Grigionese * 
Barley soup Grison style * 
 
 
 
* auch vegetarisch erhältlich 

* disponibile anche vegetariano 

* also available vegetarian 

 
 
 

Vegetarisch / vegetariano / vegetarian  
 

Vegan / vegano / vegan 

  

 



PASTA & CO. 

 

Spaghetti „Molino“ Val Poschiavo  
 
 an Tomatensauce 22.50
 al Pomodoro small 19.50 

with tomatosauce 
 
 

 Kapernpesto & Erbsencreme 23.50 
 Pesto di capperi con vellutata di piselli small 20.50 
 With caper pesto and creamy pea purée 
 
 

 Rindfleisch-Bolognese 25.50 
 Bolognese di manzo small 22.50 

Beef Bolognese  
 
 

Hausgemachte Tagliolini mit gebratenen Garnelen 34.50 
Tagliolini fatti in casa con gamberi saltati  
Homemade tagliolini with sautéed prawns 
 

 

Pizzoccheri nach Veltliner Art 24.50 
Pizzoccheri Valtellinesi small 21.50 
Pizzoccheri Valtellina style 
 
 

Hausgemachte Kastaniengnocchi mit Caserakäse & Steinpilzen 27.50 
Gnocchi di castagne fatti in casa con Casera e porcini 
Homemade chestnut gnocchi with Casera cheese and porcini mushrooms 
 
 

Parmesan-Risotto mit Rindscarpaccio & Lardo-Creme  32.50 
Risotto al Parmigiano con carpaccio di manzo e crema al lardo 
Parmesan risotto with beef carpaccio and lardo cream 
 
 

 
 

Vegetarisch / vegetariano / vegetarian  
 

Vegan / vegano / vegan 

 



 

Hausgemachte Saisonale-Ravioli           28.50 
Ravioli del giorno fatti in casa  

Homemade ravioli of the day 

 

Linsen-Gemüse-Dal mit Kokosnusscrème & Basmati-Reis 26.50 
Dal di lenticchie e verdure con crema di cocco e riso basmati  
Lentil and vegetable dal with coconut cream & basmati rice 
 
 

Kichererbsen/Soja Geschnetzeltes  
an Thai-Curry-Sauce & Basmati-Reis 26.50 
Sminuzzato di ceci e soia con salsa al thai curry e riso basmati 
Chickpea and soya slices in a Thai curry sauce with basmati rice 
 
 

Polenta Taragna mit gebratenen Steinpilzen 31.50 
Polenta di grano saraceno con porcini trifolati 
Buckwheat polenta with sautéed ceps 
 
 

“Capuns“ Bündner Spezialität                                                                                                 28.50 
Spätzliteig im Mangoldblatt, Bündnerfleisch & Bergkäse 
“Capuns” specialità dei Grigioni 
pastella di farina in foglie di bietola, carne secca & formaggio d’alpe 
“Capuns” a Grison speciality,  

mangold filled with a spaetzli dough, dried meat & alpine cheese 

 

 

 
 

Vegetarisch / vegetariano / vegetarian  
 

Vegan / vegano / vegan 
  

 



 
 
FISCH / PESCE / FISH 
 
 

Lachstranche mit Knoblauch-Kräutersauce & Kartoffelterrine 42.50 
Trancio di salmone con salsa alle erbe e aglio e terrina di patate  
Salmon tranche with garlic–herb sauce and potato terrine 
 

 
BURGER 
 

Rindfleischburger “Piste21” 29.50 
mit Salat, Käse, Tomate, Gurken, Speck,  
karamellisierte Zwiebeln & Pommes Frites  
Hamburger di manzo con lattuga, formaggio, pomodoro, cetriolini, pancetta,  
cipolle caramellate e patatine fritte 
Beef with lettuce, cheese, tomato, cucumber, bacon,  
caramelized onions & French fries 
 
 

“Vegi Burger” 27.50 
Auf pflanzlicher Basis 
mit Salat, Käse, Tomate, Gurken, karamellisierte Zwiebeln & Pommes Frites 
Hamburger vegetariano a base vegetale con insalata, formaggio, pomodoro,  
cetrioli, cipolla caramellata & patatine fritte 
Plant-based vegetarian burger with salad, cheese, tomato,  
pickles, caramelised onions & french fries 
 
 
 
 

Vegetarisch / vegetariano / vegetarian  
 

Vegan / vegano / vegan 
 
  

  



 
 
FLEISCH & CO. / CARNE & CO. / MEAT & CO. 
 
 

Schweinsfilet niedergegart mit Peperonicreme 
an einer Bierreduktion *   39.50 
Filetto di maiale cotto a bassa temperatura con crema di peperone rosso  
e demi glacé alla birra * 
Slow-cooked pork fillet with pepper cream on a beer reduction * 
 

Kalbsgeschnetzeltes nach Engadiner Art „gemischte Waldpilze“ * 42.50 
Sminuzzato di vitello all'engadinese "funghi misti” * 
Sliced veal Engadine style "mixed mushrooms” * 
 

Paniertes Kalbsschnitzel nach Wienerart mit Preiselbeeren & Gemüse * 45.50 
Cotoletta di vitello impanata alla viennese con mirtilli rossi e verdure *  
Viennese-style breaded veal cutlet with cranberries and vegetables *  
 

Kalbsossobuco mit Safranrisotto 42.50 
Ossobuco di vitello con risotto allo zafferano  
Veal ossobuco with saffron risotto 
 

Hirschpfeffer * 38.50 
Salmì di cervo * 
Jugged deer * 
 
 
* Diese Gerichte servieren wir wahlweise mit: 

Pommes Frites, Tagliatelle, Basmati-Reis, Polenta, Rösti, Ratatouille  

 

* Questi piatti vengono serviti con un contorno a scelta: 

Patatine fritte, tagliatelle, riso basmati, polenta, rösti, caponata di verdure 

* All these dishes are served with a side of your choice: 

French fries, tagliatelle, basmati rice, polenta, rösti, ratatouille 

Pro zusätzliche Beilage CHF 7.00 

Per aggiunte di contorni CHF 7.00  

Each additional side CHF 7.00 

  

 



 
GRILL / GRIGLIA / GRILL 
 
 

Rindfleischspiess mit Speck ** 39.50 
Spiedino di manzo con speck ** 
Beef skewer with bacon ** 
 
 

Rindstagliata ** 42.50 
auf Rucola, Pachino Tomaten & Parmesanspäne 
Tagliata di manzo su rucola, pomodori pachino & scaglie di parmigiano ** 
Beef tagliata on rocket salad, pachino tomatoes & parmesan shavings ** 
 

 
Chateaubriand mit Sauce Béarnaise & Steinpilzen **  p.P. 65.50 

ab 2 Personen 

Chateaubriand con salsa béarnaise e porcini ** 
a partire da 2 persone 
Chateaubriand with béarnaise sauce & mushrooms ** 
starting from 2 people 
 
 
 
** Diese Gerichte servieren wir wahlweise mit: 

Pommes frites, Tagliatelle, Basamti-Reis, Polenta, Rösti, Ratatouille 

** Questi piatti vengono serviti con un contorno a scelta: 

Patatine fritte, tagliatelle, riso basmati, polenta, rösti, caponata di verdure 

** All these dishes are served with a side of your choice: 

French fries, tagliatelle, basmati rice, polenta, rösti, ratatouille 

Pro zusätzliche Beilage CHF 7.00 

Per aggiunte di contorni CHF 7.00  

Each additional side CHF 7.00 

 

1 Gericht auf zwei Teller Aufpreis von CHF 3.00 

1 piatto su due piatti CHF 3.00 supplementari 

1 dish served on two plates, additionally CHF 3.00 

  

 



 
HAUSGEMACHTE PIZZA  
 
PIZZA MARGHERITA  small 14.50 16.50 
Tomaten, Mozzarella, Oregano 
Pomodoro, mozzarella, origano 
Tomatoes, mozzarella, oregano 
 

PIZZA NAPOLI small 15.50 18.50 
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Sardellen 
Pomodoro, mozzarella, origano, acciughe 
Tomatoes, mozzarella, oregano, anchovies 
 

PIZZA SICILIANA small 17.50 20.50 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, Oregano 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive, origano 
Tomatoes, mozzarella, anchovies, capers, olives, oregano 
 

PIZZA BUFALA small 18.00 21.00 
Tomaten, Büffelmozzarella 
Pomodoro, mozzarella di bufala 
Tomatoes, buffalo mozzarella 
 

PIZZA FRESCOLINA small 21.00 24.00 
Tomaten, Büffelmozzarella, Zucchini, Cherrytomaten, Zwiebeln  
Pomodoro, mozzarella di bufala, zucchine, pomodorini, cipolle 
Tomatoes, buffalo mozzarella, zucchini, cherry tomatoes, onions 
 

PIZZA PROSCIUTTO & FUNGHI small 18.00 21.00 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi 
Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms 
 

PIZZA DIAVOLEZZA small 20.50 23.50 
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Peperoni, Zwiebeln 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni, cipolle  
Tomatoes, mozzarella, spicy salami, bell peppers, onions 
 
 
 

Alle Pizzen auch mit Vollkornteig erhältlich + CHF 2.00 
Tutte le pizze anche con impasto integrale + CHF 2.00 
All pizzas also with whole wheat dough + CHF 2.00 

  

 



 
 
PIZZA DIAVOLA small 18.50 21.50 
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante  
Tomatoes, mozzarella, spicy salami 
 

PIZZA TONNO & CIPOLLA  small 18.00 21.00 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle 
Tomatoes, mozzarella, tuna, onions 
 

PIZZA SAN DANIELE small 21.00 24.00 
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo  
Tomatoes, mozzarella, raw ham 
 

PIZZA STUZZICO (ohne Mozzarella) small 19.00 22.00 
Tomaten, Mascarpone, Hinterschinken, Champignons 
Pomodoro, mascarpone, prosciutto cotto, funghi 
Tomatoes, mascarpone, ham, mushrooms 
 

PIZZA GRAVATSCHA small 22.00 25.00 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Peperoncino, Ei, Zwiebeln, Parmesan 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, peperoncino, uovo, cipolle, grana  
Tomatoes, mozzarella, ham, chili peppers, egg, onions, parmesan 
 

PIZZA QUATTRO STAGIONI small 20.00 23.00 
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Hinterschinken, Pilze, Oliven 
Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi, olive 
Tomatoes, mozzarella, artichokes, ham, mushrooms, olives 
 

PIZZA HAWAII small 18.50 21.50 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Ananas, Curry 

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas, curry 
Tomatoes, mozzarella, ham, pineapple, curry 
 

PIZZA QUATTRO FORMAGGI  small 20.00 23.00 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Fontina, Bergkäse 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fontina, formaggio d’alpe 
Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, fontina, alpine cheese 
 
 
 

Alle Pizzen auch mit Vollkornteig erhältlich + CHF 2.00 
Tutte le pizze anche con impasto integrale + CHF 2.00 
All pizzas also with whole wheat dough + CHF 2.00 

 
  

 



 
 
PIZZA CAPRICCIOSA small 20.50 23.50 
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Hinterschinken, Pilze, Oliven, Peperoni 
Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi, olive, peperoni  
Tomatoes, mozzarella, artichokes, ham, mushrooms, olives, bell peppers 
 

PIZZA CALZONE small 19.00 22.00 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi 
Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms 
 

PIZZA VALTELLINESE small 23.00 26.00 
Tomaten, Mozzarella, Bresaola, Steinpilze 
Pomodoro, mozzarella, bresaola, funghi porcini  
Tomatoes, mozzarella, bresaola, ceps 
 

PIZZA PATATOSA small 18.00 21.00 
Tomaten, Mozzarella, Pommes frites 
Pomodoro, mozzarella, patatine fritte 
Tomatoes, mozzarella, French fries 
 

PIZZA GUSTOSA small 22.00 25.00 
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Speck, Gorgonzola 
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, pancetta, gorgonzola 
Tomatoes, mozzarella, ceps, bacon, gorgonzola 
 

PIZZA LADY small 23.00 26.00 
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Parmesan 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di parmigiano 
Tomatoes, mozzarella, raw ham, rocket salad, parmesan 
 

PIZZA POPEYE small 21.00 24.00 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Mascarpone, Parmesan, Ei 
Pomodoro, mozzarella, spinaci, mascarpone, parmigiano, uovo  
Tomatoes, mozzarella, spinach, mascarpone, parmesan, egg 
 

PIZZA FRUTTI DI MARE small 23.50 26.50 
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Krevetten 
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare, gamberetti  
Tomatoes, mozzarella, seafood, shrimps 
 
 
 

Alle Pizzen auch mit Vollkornteig erhältlich + CHF 2.00 
Tutte le pizze anche con impasto integrale + CHF 2.00 
All pizzas also with whole wheat dough + CHF 2.00 

 
  

 



 
 
PIZZA ROSEG small 22.50 25.50 
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Bresaola, Burratina 
Pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, burratina 
Tomatoes, mozzarella, rocket salad, bresaola, burratina 
 

PIZZA DELIZIA small 25.00 28.00 
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken, Rucola, Trüffelöl 
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, prosciutto crudo, rucola, olio al tartufo 
Tomatoes, mozzarella, mascarpone, raw ham, rocket salad, truffle oil 
 

PIZZA SEGANTINI small 23.00 26.00 
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Spinat, Rohschinken  
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, spinaci, prosciutto crudo  
Tomatoes, mozzarella, mascarpone, spinach, raw ham 
 

PIZZA CARPACCIO small 25.50 28.50 
Tomaten, Mozzarella, Rindscarpaccio, Steinpilze, Rucola, Parmesanspäne 
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, porcini, rucola, scaglie di grana 
Tomatoes, mozzarella, beef carpaccio, ceps, rocket salad, parmesan cheese 
 

PIZZA P21 small 21.50 24.50 
Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Rucola, Cherrytomaten  
Pomodoro, mozzarella, gamberetti, rucola, pomodorini 
Tomatoes, mozzarella, shrimps, rocket salad, cherry tomatoes 
 

PIZZA SAMEDAN small 24.00 27.00 
Tomaten, Büffelmozzarella, Steinpilze, Cherrytomaten, Rucola 
Pomodoro, mozzarella di bufala, porcini, pomodorini, rucola 
Tomatoes, buffalo mozzarella, ceps, rocket salad, cherry tomatoes 
 

PIZZA MANGIAFUOCO small 21.00 24.00 
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Auberginen, Bergkäse, Knoblauch, Peperoncino 

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, melanzane, formaggio d’alpe, aglio, peperoncino 
Tomatoes, mozzarella, spicy salami, aubergines, alpine cheese, garlic, chili pepper 
 

PIZZA VEGETARIANA small 19.00 22.00 
Tomaten, Mozzarella, Gemüse 
Pomodoro, mozzarella, verdure  
Tomatoes, mozzarella, vegetables 
 
 
 
 

Alle Pizzen auch mit Vollkornteig erhältlich + CHF 2.00 
Tutte le pizze anche con impasto integrale + CHF 2.00 
All pizzas also with whole wheat dough + CHF 2.00 

 
  

  



 
PIZZA MEZZA LUNA small 24.00 26.00 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Speck, Ei, Parmesan 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, pancetta, uovo, parmigiano  
Tomatoes, mozzarella, ham, bacon, egg, Parmesan cheese 
 

PIZZA BERNINA   small 20.00 23.00 
Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, gorgonzola 
Tomates, mozzarella, sausage, gorgonzola 
 

PIZZA Bianca  small 25.00 28.00 
Mozzarella, Cherrytomaten konfit, Hirsch-Bresaola, Caserakäse creme 
Mozzarella, pomodorini confit, bresaola di cervo e crema di formaggio Casera 
Mozzarella, confit cherry tomatoes, venison bresaola and Casera cheese cream 
 
 
 

PINSA ROMANA 
 
 

Pinsa Crudo BIANCA          24.50 

Rohschinken, Burrata & Basilikum 
Prosciutto crudo, burrata e basilico 
Raw ham, burrata, and basil 

 
Pinsa Estiva BIANCA 28.50  

Rauchlachs, Stracciatella & karamellisierte Zwiebeln 
Salmone affumicato, stracciatella e cipolle caramellate 
Smoked salmon, stracciatella, and caramelized onions 
 

Pinsa Monte BIANCA 24.50 

Mozzarella, Steinpilzcreme, Speck & Taleggio 
Mozzarella, crema di funghi porcini, pancetta e taleggio 
Mozzarella, porcini cream, bacon & Taleggio cheese 
 
 

 
Pro zusätzlicher Zutat + CHF 3.00 Ogni ingrediente aggiuntivo  Each additional topping  
Bresaola, Rohschinken, Tiroler Speck,  supplemento + CHF 3.00 with surcharge of + CHF 3.00 
Riesenkrevetten, Steinpilze + CHF 6.00 bresaola, prosciutto crudo, speck Tirolese,  bresaola, raw ham, Tyrolean speck,  
 gamberoni, funghi porcini + CHF 6.00 prawns, ceps with surcharge of + CHF 6.00 
 
 
 

1 Pizza auf zwei Teller Aufpreis von CHF 3.00 1 Pizza su due piatti CHF 3.00 supplementari 1 Pizza served on two plates, additionally CHF 3.00 
  
 

 
 Vegetarisch / vegetariano / vegetarian   

 
 



 
 
 

ALLERGENE / ALLERGENE / ALLERGENS 
 
Liebe Gäste, 
für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, 
wenden Sie sich bitte an unsere ServicemitarbeiterInnen. 
 
Gentili clienti, 
vi invitiamo a rivolgervi al personale di sala  
per eventuali allergie. 
 
Dear guests, 
please ask the waiter for further information 
about allergens. 

 

 
 

ALLGEMEINES 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

 

 


